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Holel de llas situado en
la Playa de ga en Gelxo, a

tan solo 20 minutos de Bilbao.



Sumario

1. Presentacion Hotel Igeretxe. Ofertas especiales:
Salones y capacidad:
«  Pack Bienvenida.
+  Salon Ereaga. +  Pack Todo Incluido.
«  Saloén El Puerto y El Abra. «  Pack Descuento Gastrondmico.
«  Galerias.

Servicios adicionales:
Cocktail de bienvenida,
sorbetes, postres. Barra Libre.
D. J.
Boda Civil.
Menus de Boda: Corte de Tarta.
Rincon Jamon.
Menu 1. Rincon Mojitos.
Menu 2. Rincon Shushi.
Menu 3. Rincon Salmon.
Menu 4.
Menu 5.
Testimonios.




Presentacion Hotel Igeretxe

o3 Desde el Hotel Igeretxe te invitamos

i a conocer como podria ser tu

' boda en los espacios que hemos
preparado para vosotros y vuestros
invitados. —

J'I

Sorpréndeles con una boda en
un lugar de ensuefio de la costa
vizcaina, en primera linea'de playa.

Estamos a tan solo 20 minutos de
Bilbao rodeados de las maravillas de
la costa de Getxo.
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Presentacion Hotel Igeretxe

Salones del Hotel Igeretxe

SALON EREAGA

Un lugar idilico donde celebrar tu boda civil.
Su capacidad es de 100 personas en mesa.
Las 2 galerias de 60 m? pueden comple-
mentar perfectamente los salones.

SALONES EL ABRA Y EL PUERTO

Con vistas incomparables a la Playa de
Ereaga (Getxo), estos dos salones podrén
adaptarse a las necesidades de los clientes.
Su capacidad es para 200 personas en mesa
(dimensién 256 m?).

GALERIAS EL ABRA Y EL PUERTO

Estas galerias estan acristaladas y con vistas
al mar. Salon de dimensiones idoneas para
bodas intimas de hasta 45 invitados.

www.hotel-igeretxe.com {03



Cocktail de bienvenida, sorbetes, postres
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de bienvenida S

Steak de jamon ibérico de bellota

R

Sorbetes

(A eleccion de los novios)

Micuit, confituras y panecillos de nueces y pasas

2 Croquetas de hongos

Brocheta de pulpo con ali-oli

) Sorbete de majito.
Rissoto de hongos al parmesano
Sorbete de mandarina.

Crujiente de chipirones en su tinta

Sopa de guisantes e ibérico Sorbete de maracuyd y lima.

Moruno de pato y pera confitada Sorbete de manzana.

Croquetas de jamaén Sorbete de limon.

Kukurutxo de centollo

Sandwich de salmén ahumado y rdcula

Tartar de atuin, algas y sésamo

(A eleccién de los novios)

Bizcocho de cacao con cremoso de limon,
rocas de chocolate y peta crispy oro

Esfera de praliné de almendra con interior de vainilla
bourbon y tirabuzones de chocolate

Tarta de zanahoria y nueces con frosting de citricos
y helado de frutos rojos

Tarta doble chocolate con frambuesas,
pistacho y helado de pifia-mango

Tarta de fruta de la pasién con chocolate,
helado de manzanay
® crujiente de pistacho . ‘
e \ (YL
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Menus de Boda

menil

Cocktail de bienvenida.
(6 canapés)
* * kK

Ensalada de langostinos y salmén ahumado

Caneldén de hongos sobre jugo de
ibérico y avellanas

Merluza asada, emulsion de hinojo
y jugo de cigalas i

Sorbete.

Magret de pato con confitura de mango
y jugo de Pedro Ximénez

* K Kk Kk

Postre.

Vino tinto: Vifa Real plata. (D.O. Rioja - B. Cune).
Vino blanco: 100% Verdejo. (D.O. Zamora - B. Bocos).
Rosado, Moscato.
Cava.
Cafésy licores.
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Menus de Boda

menu

Cocktail de bienvenida.
(6 canapés)
* * Kk K

Ensalada de bakalao confitado, pisto
y vinagreta de centollo

Ravioli de puerro y langostinos
en jugo de cigalas

Merluza en salsa con kokotxas y almejas
Sorbete.
Solomillo a la parrilla, crema de reineta,
duxelle y salsa de Rioja

* ok Kk ok

Postre.

Vino tinto: Vifa Real plata. (D.O. Rioja - B. Cune).
Vino blanco: 100% Verdejo. (D.O. Zamora - B. Bocos).
Rosado, Moscato.
Cava.
Cafés y licores.
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Cocktail de bienvenida.
(6 canapés)
* % * K

Ensalada de salpicon de pulpo
y langostinos

Rissoto de cigalas con vieira
al azafran

Rape asado sobre encebollado de
calamares y esferas de tinta

Sorbete.

Solomillo a la parrilla, calabaza balsamica,
brotes y mini verduras

* Kk ok ok

Postre.

Vino tinto: Vifa Real plata. (D.O. Rioja - B. Cune).
Vino blanco: 100% Verdejo. (D.O. Zamora - B. Bocos).
Rosado, Moscato.
Cava.
Cafésy licores.



Menus de Boda

meni

Cocktail de bienvenida.
(6 canapés)
* * * K

Bogavante sobre tartar de manzana verde

Lamina de foie, chutney de pifia y mango
y salsa Pedro Ximénez

Rape asado sobre txangurro y pil pil de brocoli

Sorbete.

Solomillo a la plancha, duxelle y terrina
de bacon, patata e Idiazabal

* Kk ok

Postre.

Vino tinto: Vifa Real plata. (D.O. Rioja - B. Cune).
Vino blanco: 100% Verdejo. (D.O. Zamora - B. Bocos).
Rosado, Moscato.
Cava.
Cafés y licores.

menil

Cocktail de bienvenida.
(6 canapés)
* kK K
Bogavante del pais a la plancha
Cigala crujiente sobre salteado de hongos
Lubina al horno y rissoto de pulpo

Sorbete.

Solomillo a la parrilla, emulsion de coliflor,
l&mina de foie y frutos rojos

* kK ok

Postre.

Vino tinto: Vifa Real plata. (D.O. Rioja - B. Cune).
Vino blanco: 100% Verdejo. (D.O. Zamora - B. Bocos).
Rosado, Moscato.
Cava.
Cafés y licores.

www.hotel-igeretxe.com

{0



Ofertas especiales

Menut degustacion
para o personas.

Decoracion Tarjetas de men
de las mesas. personalizadas.

4 Plazas
de parking.

Noche de bodas Cesta bienvenida
en suite nupcial. en la habitacion.

Vdlido para bodas con mds de 100 invitados.
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Ofertas especiales

Pack = Pack

todo incluido descuento /

99 € | ‘ gastronomico /

Vdlido para bodas de mds de 100 invitados celebradas en viernes o meses de invierno.
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Servicios adicionales

Barra Libre

2 horas 16 €/pers. 4 horas 24 €/pers.
3 horas 21 €/pers. 5 horas 25 €/pers.

Boda Civil

B oy W

Oficiante 185 €.
Decoracion 250 €.
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2 horas 340 €. (SGAE y AGEDI no incluido).
Hora adicional 120 €.

Corte de Tarta

Tarta y pareja de novios 65 €.

Iva no incluido



Servicios adicionales

Rincon Famon

Jamon Ibérico
300 €.

"‘ Jamoén Recebo
400 €.

Jamon puro
Bellota
.\‘.\\ 500 €.
N

Jamon puro
Bellota
Joselito

Sanchez Romero

Carvajal 5J
650 €.

Cortador 190 €.

Rincon Sushi

Pieza Sushi
pescado
1,5 €/und.

Pieza Sushi
vegetariano
1,1 €/und.

Pieza Sushi
mixto
1,2 €/und.
Sushi Man 175 €/h.
Recena 3 pintxos a elegir 8€+10% IVA

Iva no incluido

Rincon Mojitos

'L

Mojito clasico

4.1 €/und.

Mojito
piia colada
4.1 €/und.

Sandia
4,1 €/und.

Coctelero 75 €/h.

Rincon Salmon

Salmon
200 €/pieza.

Cortador 175 €.
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Testimonios

Fuimos una 9o personas en la boda.
;1odo geniall.

Comida de 10: Incluso los vegelarianos y
alérgicos se quedaron alucinados con sus
platos. Sitio espectacular,
Jn0S0LTos NoSs casamos alli dentro!. D de
10, muy animado Isracl.

Copas. jOk!.
Nos dejaron la habitacién presidencial
todo el dia, asi que genial. jCandy Bar
perfecto! Recena... ;probad el Shushi!.”

e A AR A

ROBERTO
se caso el 13/8/2016

All[{( 1‘/('0112‘('11[0.5’ con el
/n hotel con
e II;I[ con un encanto especial en un
— 0 {111/1(‘0 frente al mar. Jody 5’7
e 1111( 1(10 maravillado con el jardin
: Y sobre todo con g ida .
I ( n la comidyg 7
s nida, estaba
i ”11/(11. do muy hien oreanis ‘
uisimos decorar Thotel
e oS, corar nosotros el hotel y
i tmos ninguna pega, es ms nos
o ‘ on muchisimo y con 11111(‘/1(}.1)‘ y
Muchas gracias q \; ot

rimchas gra Vagore que desde ¢,
dia nos atendid ¢ on mucho ('(21'1'(17/' ‘
0 carino.

lrato, la atencign,,

ceesee
cecees
.o
*eccceces
ceccee
ceccee
coee

se caso el 9/07/2016

Cuatro ultimos testimonios de bodas.net

Igerelxe ery it
‘,T no. ’(; mZ{ el sitio !)e’l‘ﬁ’('to Dbara nosotros
m,mefm no]yl efrauds. Lq [)mfésion{zlfdad :
S able, fueron flexibles v no tuvin v
gun problema con efjps, 'lhos =

la f
boda que queriamos en el sitio que

omendaré

Sempre habiamos sofiady Lo rec

siempre,”

IRATXE
se casd el 9/04/2016
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El lugar es precioso, en primera lined de
playa, un ja din con encanlo para el cocktail,
comedor con gran capacidad y un salon de
Daile con escenario muy amplio y una galeria

con vistas al mar habilitada para zona de

fumadores. La habitacion presidencial miy
honita. Lo tenia todo. La comida excelente,
de gran calidad: hubiese dado igual lo que

Tubiésemos elegido porque estaba m({q

delicioso. Ademds cuenta con un che

para poder incluir comidas

si
flexibles a la hora de elaborar el menti de
fagore, la responsable, una persona
muy profesional a wble. en todo momento
adaptd todo a nuestras necesidades. También
cuentan con un abanico amplio de

se caso el 17/10/2015










